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uK-Instruktorin / iK-Instruktor
OdA Hauswirtschaft Nordwestschweiz

Die OdA Hauswirtschaft Nordwestschweiz organisiert die Uberbetrieblichen Kurse (UK) fur
die Ausbildungen Praktiker/-in Hotellerie-Hauswirtschaft EBA und Fachfrau/-mann Ho-
tellerie-Hauswirtschaft EFZ.

Zur Sicherstellung eines qualitativ hochwertigen und flexiblen Kursangebots bauen wir einen
Pool an engagierten GK-Instruktorinnen und GK-Instruktoren auf.

Haben Sie Freude daran, |hr Fachwissen praxisnah weiterzugeben und Jugendliche auf ih-
rem Ausbildungsweg zu begleiten? Dann freuen wir uns, Sie kennenzulernen.

lhr Profil
e EFZin den geforderten Handlungskompetenzbereichen

e Mindestens 3 Jahre Berufserfahrung im entsprechenden Fachbereich (EFZ)
o Abgeschlossener Berufsbildner Kurs

e SVEB 1 bzw. Modul 1 Erwachsenenbildung oder gleichwertige didaktische Ausbil-
dung (z. B. Dipl. Arbeitsagoge/Arbeitsagogin)
oder die Bereitschaft, innerhalb von 2 Jahren einen Didaktikkurs zu absolvieren (z. B.
EHB-Bern, Lernwerkstatt Olten)

e Gutes Durchsetzungsvermogen, Freude an der Arbeit mit Jugendlichen und an
praxisnaher Wissensvermittlung

lhre Aufgaben als GiK-Instruktorin / iK-Instruktor
Vorbereitung der iiK-Tage
e Vorbereitung und Durchfiihrung des Unterrichts gemass UK-Ausbildungsprogramm
OdA HW CH und den WIGL-UK-Lehrmitteln, passend zur jeweiligen Ausbildung (EFZ
oder EBA)

e Organisation und Bereitstellung von Materialien und Hilfsmitteln
e Abstimmung mit den Verantwortlichen am UK-Standort

o Falls nétig: Erstellen von Kursunterlagen auf Grundlage des Ausbildungsprogramms
bzw. der WIGL-Lehrmittel (Vorlage wird zur Verfugung gestellt)

¢ Individuelle Ruckmeldung bzw. Bewertung gemass WIGL-Lehrmittel an die Lernen-
den und Berufsbildner/-innen nach dem UK-Kurs

Hinweis:
Die erarbeiteten Unterlagen sind Eigentum der OdA Hauswirtschaft Nordwestschweiz und
der UK-Leitung zuzustellen. Eine entsprechende Vorlage wird zur Verfigung gestellt.

Stellenbeschrieb K Instruierende ab Sj_2025



Hotel & Gastro
oda hauswirtschaft nordwestschweiz

{ormﬂf”’" ,
.» mitglied der oda hauswirtschaft schwe
Mittelland

Durchfiihrung der iiK-Tage
e Grundlage bilden die jeweils gliltige Bildungsverordnung sowie das
Ausbildungsprogramm

e Unterrichtssprache ist die Schriftsprache
¢ Individuelle Ruckmeldung an Lernende und Betriebe innerhalb einer Woche

o Verantwortung fur ordentliche und saubere Klassen- und Praxisraume sowie fur die
Einhaltung der notwendigen Hygienemassnahmen

Nachbereitung der iiK-Tage
o Personliche Reflexion des Unterrichts

e Meldung von Absenzen und disziplinarischen Schwierigkeiten an die GUK-Leitung
e Einreichen der Honorar- und Spesenformulare bei der GK-Leitung

Honorar ab Schuljahr 2026/27
o Uberbetriebliche Kurse FAHH/PAHH: CHF 900.00 pro (K Tag, bzw. CHF 450.- fir ei-
nen halben Unterrichtstag, jeweils pauschal, & brutto

e Das Honorar deckt Vorbereitung, Durchfiihrung und Nachbereitung des Unterrichts
ab

e Abrechnung mittels Abrechnungsformular nach Abschluss des UK-Kurses
e Fur die Erstellung einer UK-Dokumentation:

o CHF 75.— pro Halbtag

o CHF 150.— pro ganzen Tag

Arbeitszeit und Arbeitsort
e Die Arbeitszeiten und Arbeitsort richten sich nach dem jeweiligen GUK-Programm.

e Durchfuhrungsort: EBA: Kanton Solothurn / EFZ: Kanton Aargau

Spesen
e Reisespesen gemass Kosten des offentlichen Verkehrs

e Bei Anreise mit privatem Verkehrsmittel: CHF 0.70 pro km

o Bei ganztagigem Einsatz besteht die Moglichkeit, kostenlos am Mittagessen teilzu-
nehmen

Versicherungen
e AHV/IV/EO: Vom Honorar werden die obligatorischen Sozialversicherungsbeitrage
abgezogen

Interessiert? Dann freuen wir uns tber lhre E-Mail mit einem kurzen Lebenslauf, Ihren Ausbildungs-
nachweisen sowie der Angabe, in welchen Handlungskompetenzbereichen Sie UK-Tage unterrichten
mochten: ursula.richner@ag.ch
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